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3er CONGRESO 
DE LA CADENA PORCINA 
Tandil 2018 

Lugar: Centro Cultural Universitario
Irigoyen 662 - Tandil 

Fecha: 1 y 2 de noviembre

Entrada libre y gratuita previa 
inscripción hasta el 20 de octubre.

Objetivo: 
Abordar las principales temáticas de 
interés de todos los eslabones que 
conforman la cadena de valor porcina a 
nivel nacional, a través de exposiciones, 
talleres y mesas de debate.

INSCRIPCIÓN
clusterporcinodetandil@gmail.com

INFORMES
      Grupo de Técnicos y Productores de 
Cerdos del Sudeste de la Pcia. de Bs As.
      gtpcdelsudeste
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3er CONGRESO 
DE LA CADENA PORCINA 

Tandil 2018 

PROGRAMA

Acreditación

Palabras de bienvenida de las 
autoridades

“Producción Libre de 
Antibióticos: ¿Nos 
Adaptaremos?” Everton Daniel 
(Brasil) (Cargill)

Café

“Estrategias de manejo para 
reducir las micotoxinas en el 
cultivo” Daniel Presello (INTA 
Pergamino)

Almuerzo libre

“Tratamiento de euentes: 
separación sólido-líquido y su 
aprovechamiento” Personal de 
Grantec SA e INTA

“IA - La tecnología en la 
producción de dosis” Horacio 
Gabosi (Netpork SA)

Café

Taller GTPC: “Manejo del parto 
y la lactancia” Nicolás Gómez 
(Uniporc Tandil SA), Gustavo 
Dicandia (Pacuca SA) y 
Eduardo Casella (Pacuca SA)

Degustación de salames y 
ambres tandileros. DOT

10:00 - 10:30

10:30 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:30

14:30 - 15:30

15:30 - 16:30

16:30 - 17:00

17:00 - 19:00

19:00 - 20:00

“Situación actual y perspectivas del 
sector” Horacio Gabosi (Netpork SA)

“Aspectos de la producción que impactan 
en la calidad de canal y carne porcina” 
Verónica Rocha (FAUBA)

Café

“Atributos de calidad en carne y 
embutidos. Perspectiva industrial y del 
consumidor” Guillermo Oliverio (Cagnoli 
SA) y Alejandra Picallo (FAUBA)

Almuerzo y degustación dirigida a cargo 
de Alejandra Picallo: “Los sabores de la 
cadena del cerdo de Tandil” (Salón de los 
espejos) Valor: $150 (opcional)

“Nutrición de las cerdas en el sitio uno” 
Henrique Passos Da Silva (Brasil) 
(Nutrifarms SA)

Café

Presentación de la granja Pigment, Gral. 
Las Heras. Alejandro Schlotthauer y Juan 
Sosa (granja asociada activa del GTPC)
 
Mesa redonda “Ordenamiento de la 
cadena porcina” Autoridades: Ministerio 
de Agroindustria Nación y Provincia, 
SENASA, Bromatología y Desarrollo Local 
del Municipio de Tandil.

Cierre y entrega de certicados

1era FIESTA DEL SALAME Y DEL CERDO 
DE TANDIL (Diagonal del Parque 
Independencia)

09:00 – 10:00 

10:00 – 11:00 

11:00 – 11:30 

11:30 – 12:30 

12:30 – 14:00 

14:00 – 15:00 

15:00 – 15:30

15:30 – 16:30 

16:30 – 17:45 

17:45 – 18:00 

19:00 – 24:00 

JUEVES  1 VIERNES 2

 09:00 - 10:00
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1era FIESTA DEL SALAME 
Y DEL CERDO DE TANDIL

Lugar: Diagonal del Parque Independencia

Fecha y horario: 

Viernes 2 - 19 hs a 24 hs.

Sábado 3 - 11 hs a 24 hs.

Domingo 4  - 11 hs a 22 hs.

Objetivo: 
Presentar al público en general la 
cadena de valor porcina de Tandil y los 
pilares de la DO del Salame Tandilero, 
brindar espacios de degustación y 
compra de especialidades típicas, 
generar atracciones relacionadas al 
sector, y real izar en vivo shows 
gastronómicos y artísticos.
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